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AUSZTRALIA

hasznos informaciok

Ausztralia a Fold legkisebb kontinense, valamint a vilag hatodik legnagyobb orszaga. Ot nagyobb
régiora oszhatd: Nyugat-Ausztrélia, Eszaki-Teriletek, Dél-Ausztralia, Queensland valamint New South
Wales.

A koalak, kenguruk és a bumerangok orszaga. Neve egy latin kifejezésbél ered (terra australis
incognita), melynek jelentése: az ismeretlen déli féld. A kék bolyg6 legkisebb kontinense, viszont a
hatodik legnagyobb orszaga. Ausztralia pont az Indiai- és a Csendes-6cean hatarvonalan fekszik.
Szomszédjai: Uj-Zéland, Indonézia, Papua Uj-Guinea, Kelet-Timor. Ezt, a tengerparti orszag
egyedilalld vildgat, mindenkinek latnia kell. Csodélatos élményeket tartogat az utasok szaméra.
Lathatunk védett természeti kilénlegességeket és belekdstolhatunk a nem mindennapi kulturaba. Az
€g csodalatosan kék, a talaj szaraz fahéjszini, allatvilaga kedves és az itt él6 emberek mindig
jokedviek, baratsagosak.

F6bb tudnivalok:

Terillete: 7 682 557 km?

Févarosa: Canberra

Hivatalos nyelve: angol

Legmagasabb pontja: Mount Kosciuszko (2229 m)
Domborzat

A kontinens 85%-ban az outback foglalja el, mely a vilag legésibb taja. Vords sziklak, és vorés por
festette hegyek, okker siksagok, kontrasztja a ragyog6é kék éggel gyényori latvanyt nydjtanak. Harom
nagyobb részre oszthat6 foldrajzilag. Elsé a tengerpart melletti siksag és a Nagy-Vizvalaszté hegység.
Itt talalhaté a Kosciusko hegy, a maga 2230 méterével. Mély folydk, vulkanikus képzédmények,
siksagok jellemzik a vidéket. Ez a rész Ausztrdlia legslribben lakott része. Masodik a Bels6-
ausztraliai medence. S végul a Nyugat-ausztral fennsik, mely a féldrész, tdbb mint felét elfoglalja. It
talalhatéak Ausztrdlia sivatagjai és legrégebbi sziklai. Ezeken Kkivlil szigetek, félszigetek és
tengerdblok hataroljdk partjait. Példaul a York-félsziget (északon), Spencer-6bdl, Tasmani, Kenguru-
sziget, Kiraly-sziget.

Id6jaras

Tekintettel arra, hogy Ausztrdlia szamit a legszarazabb kontinensnek, idéjarasanak készénhetéen
egész évben latogathatd desztinacionak szamito.

Télen az orszadg déli részén, a hegyekben egy kiados sielés utdn atruccanhatunk a Nagy
Korallzatonyhoz, a viz alatti vilagot felfedezni. A hémérsékletingadozas elhanyagolhaté a napszakok
kbzott, ezért a melegebb idészakokban este is illetve nappal is rengeteg sportolési, szérakozasi
lehet6ség adddik szabad téren.

Queensland régioban (Cairns), a tengerpart mentén kifejezetten paras szub-tropusi id6jaras var a
latogatokra, kiléndsen a téli hénapokban. Az Eszaki-Terlletek régidban (Ayers Rock), a terlletének
legnagyobb részét kitevé sivatagban napkdzben szaraz melegre, esténként pedig erésebb lehilésre
szamithatunk. New South Wales régiéban (Sydney) valamivel kisebb péaratartalommal, de szintén
meleg id6jarassal szamolhatunk. Nyugat-Ausztrdlia északi, trépusi részein aprilistél szeptemberig
meleg, szaraz id6jarasra szamithatunk, a téli hdnapok (oktdbertél méarciusig) még melegebb, paras és
csapadékos ,viszonyok” varnak a latogatékra. Viktoria allamnak pedig hazankhoz hasonléan, jol
elkdlénitheté négy évszakos id6jarassal fogadja a turistakat: meleg nyar, hiivés 6sz, hideg tél és langy
tavasz.

Id6z6na

Ausztraliaban tobb idézénat kildonbdztetliink meg: Nyugat-Ausztralidban +8 éraval, Dél-Ausztralidban
+9,5, a tébbi régioban pedig +10 éraval vannak elérébb!
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Utlevél és vizum

Magyar allampolgaroknak vizummal kell rendelkezni a belépéshez. Ezt elére, interneten keresztil
lehet intézni, teljesen ingyenesen. (www.immi.gov.au). Az elbiradlas utan egyszeri belépésre, 3
hdénapos tartézkodasra jogositdé vizumot ad ki a kévetség. Az Utlevelet javasoljuk ellendrizni, hogy a
tervezett hazaérkezéstél még 6 hénapig érvényes legyen.

Beutazasi feltételek

Az orszag terliletére tilos bevinni a kdvetkezd dolgokat: tej és barmilyen tejtermékek, tojastermékek,
elé allatok, hds és hustermékek, nyers magvak, friss z6ldségek és gyimoélcsok, illetve az él6
névények. Az ausztrél hatarbrizeti szervek ezen tilalmak betartasat, nagyon komolyan veszik, és
kemény pénzbirsagokat rénak ki, azokra a személyekre, akik nem tartjak be az el6irtakat. Ha mégis
viszink feldolgozott élelmiszereket, teat, kavét, vagy névényi, allati eredetli alapanyagbdl készilt
termékeket, feltétlen mutassuk be 6ket a repulétéren. Viszont ilyenkor arra is fel kell késziilnink, hogy
elkobozhatjdk t6link a vitt dolgokat. Azért is érdemes megmutatni, mert a vamnal mindenkit
ellendriznek, s akinek a csomagjaban talalnak ,be nem vallott” terméket, azonnali birsagot rénak ki,
mely egészen 50 ezer ausztral dollarig terjedhet.

Pénz

Ausztralia hivatalos fizetéeszkdéze az Ausztral Dollar (AUD). Megkullénbdztetliink 5-6s, 10-es, 20-as,
50-es és 100-as cimleteket. 100 AUD megkédzelitéleg 65 USD. Az egész orszagban elfogadnak
hitelkartyat (féleg VISA és MESTERCARD) a boltok, a szallodak és a vendéglék. Természetesen
ATM-bél is fel lehet venni kézpénzt, amennyiben szikség van ra. Javasoljuk, hogy ,vegyesen”
kész(ljon az utazasra: legyen valamennyi EUR vagy USD, amit be lehet véltani a helyszinen valamint
alljon rendelkezésre bank/vagy hitelkartya.

Oltézkddés

A megfeleld 6ltézéket mindig az adott terllet éppen aktudlis éghajlata, klimaja hatarozza meg. A
trépusi, szub-tropusi terlleteken a konnyl, vaszon 06lt6zék javasolt, esdelleni védekezéssel
kiegészitve. Sapka és napszemiveg viselése kotelezd! A sivatagos terlileteken szintén a meleg,
szaraz id6jarasra valo tekintettel napkdzben elég a konnyl 061tdzék, viszont estére érdemes kis
kabatrdl gondoskodni. A mérsékelt éghajlatu terlleteken hazank éghajlati viszonyainak megfeleléen
lehet készllni. A részletekrél mindig kérdezze kollegainkat, akik tovabbi javaslatokkal, informaciokkal
tudnak szolgélni.

Elektromossag
220/240 V aramon mikddnek az elektromos gépek, és harom bemeneti csatlakozé sziikséges.
Gasztronémia

Mivel Ausztralia, zmében angol bevandorlék és a kdzeli orszagokbdl attelepllt emberek hazja, igy
gasztronomiaja is igen kever. A kelet és a nyugat igazi taldlkozasa. Igaz beszélhetlink 6nall6 ausztral
konyharol, mégis olyan mintha minden mas nemzet konyhajabdél apro részleteket, ételeket vennénk ki,
s azokat féznénk, sitnénk 6ssze. Napjainkban inkabb a keleti konyha (malgj, kinai, vietnami) és az
olasz konyha sajatossagaival talalkozhatunk leginkabb, ha belllink egy ausziral étterembe. Az
ausztralok szeretik a kildnleges ételeket, nem meglep6, a kenguru leves, silt emu, krokodil vagy a
vadbdlény porkélt. Az angol szokas naluk is a béséges reggeliben mutatkozik meg. Ebédre kdnnyed
salatakat, és egyszer(i szendvicseket fogyasztanak leginkabb. A vacsora naluk is a f6étkezés, mint a
dél-eurépai népeknél. A steak-et leginkabb félnyersen eszik, z6ld korettel. Kedvelik a halakat és
tengeri herkentyliket. Melléjik kenyeret, burgonyat és sok zéldségeket esznek. De manapsag az sem
ritka, hogy valamilyen trépusi gyimdlccsel talaljdk a silteket. Szeretik a savanyl, pikans és csipés
ételeket, melyekhez kivald boraikbél fogyasztanak. A tea naluk is fontos ital.

inyenc fogasnak szamit az oposszum (pézsmapatkany) is, parolva, grillezve és siitve egyarant
fogyasztjdk. A legujabb .trend” az étkezésiikben a bozétételek (bush tucker) fogyasztdsa, amit
kordbban csak inséges id6kben készitettek el.
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